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ფერი და გემო არ გააჩნიათ, ამიტომ ისინი ჩაის გემოვნურ მაჩვენებლებზე გავლენას ვერ ახ-

დენენ. ფენოლური ნაერთები (ტანინი) არის ის ძირითადი სუბსტანცია, რომლის რაოდე-

ნობასა და გარდაქმნის სიღრმეზე სრულად არის დამოკიდებული ჩაი სახეობა, ფერი გემო 
და ნაწილობრივ არომატიც [1; 2; 3].  

ჩაი მსოფლიოში ყველაზე ფართოდ მოხმარებადი სასმელია. ეს არის Camellia si-
nensis-ის დამუშავებული ფოთლებისა და კვირტების ახლად მომზადებული ცხელი წყლის 
ნაყენი. სასმელი ხასიათდება მასტიმულირებელი ფიზიოლოგიური ეფექტებით, რაც გამოწ-

ვეულია მასში შემავალი კოფეინით, ასევე საკმაოდ რთული, ზოგადად სასიამოვნო გემოთი 
და არომატით. 
ჩაის სახეობებს შორის ერთ-ერთი ყველაზე პოპულარული შავი ჩაია. ამ შემთხვევაში, მცე-

ნარეული მასალა მუშავდება ტექნოლოგიით, რომელიც მოიცავს ბიოქიმიურ ცვლილებებს 



 

 

და კატეხინების მაღალი ხარისხით დაჟანგვას თეაფლავინებამდე და თეარუბიგინამდე [4] 
წარმოქმნილი თეაფლავინები და თეარუბიგინები პასუხისმგებელნი არიან შავი ჩაის ნაყე-

ნების ძირითად მახასიათებლებზე, მაგრამ შავი ჩაის ხარისხზე მნიშვნელოვან გავლენას ახ-

დენს სხვადასხვა არომატული აქტიური ნაერთები, რომელთა შემცველობა შეიძლება გან-

სხვავდებოდეს სხვადასხვა ჯიშის, სეზონისა და დამუშავების ტექნოლოგიების მიხედვით 
[5,6,7]. 

ჩვენ მიერ განხილული იქნა, რამდენიმე სახეობის ქართული ჩაის ხარისხობრივი 
მაჩვენებლები, მათი ქიმიური შედგენილობა და ორგანოლეპტიკური მაჩვენებლები. ამ მიზ-

ნით გამოვიკვლეული იქნა, ტყიბულის ფოთლოვანი ჩაი, ბუეთის პრემიუმ ჩაი, ჩაი ,,გური-

ელი“, ,,მარტვილის’’ მაისის ჩაი, სპეციალიზირებული ჩაი ,,აისი“, ოფურჩხეთის ნახევარ ფა-

ბრიკატი, ხონის წვრილი ჩაი, გურიის წვრილი ჩაი, ტყიბულის ნახევარ ფაბრიკატი.  
შერჩეულ ნიმუშებში ტენი ისაზღვრებოდა მუდმივ წონამდე გამოშრობით, ექსტრაქ-

ტული ნივთიერებები ვორონცოვის მეთოდით, ფენოლური ნაერთების ჯამური რაოდენობა 
(ტანინი) კალიუმის პერმანგანანტით გატიტვრის მეთოდით (კოეფიციენტი 5,82) და ნაცრის 
საერთო რაოდენობა მუფელის ღუმელში დანაცრების მეთოდით. შედეგები მოცემულია 
ცხრილ 1-ში.  

 

 

 

 

 

შავი ჩაის ფიზიკურ - ქიმიური მაჩვენებლები 

(%-ში მშრალ ნივთიერებაზე გადაანგარიშებით) 
ცხრილი 1 

№ 
სხვადასხვა ფირმის 

შავი ჩაის ნიმუში 

ტენი 
(%) 

ექსტრაქტული 
ნივთიერებები 

(%) 

ფენოლური 
ნაერთების 
ჯამი, (%) 

ნაცრის საერთო 
რაოდენობა, (%) 

ხსნადი უხსნადი 

ფოთლოვანი ჩაი 

1 ჩაი ,,გურიელი 5,82 34,16 10,52 3,08 5,12 

2 
,,მარტვილი“-ს მაისის 
ჩაი 

6,31 32,58 10,4 3,3 5,5 

3 ტყიბულის ჩაი 6,50 35,65 10,80 3,45 4,08 

4 
სპეციალიზირებული 
ჩაი ,,აისი“ 

7,33 36,04 12,53 3,75 4,58 

5 ბუეთის პრემიუმ ჩაი 6,83 35,77 13,28 3,4 4,0 

6 ,,ოქროს კვირტი“ 7,03 35,68 16,8 3,47 4,11 

7 შავი ჩაი ,,ექსტრა“ 6,13 35,45 14,6 3,42 4,03 

8 
მარტვილის 
,,სადადიანო’ 

7,15 35,0 12,31 3,54 4,24 



 

 

ჩაი აგრარული ბაზრიდან (ასაწონი) 

9 ოფურჩხეთის ნ/ფ 5,26 31,50 9,54 3,12 7,3 

10 ტყიბულის ნ/ფ 5,24 31,10 9,11 3,02 7,56 

11 ხონის წვრილი ჩაი 6,07 30,18 8,10 3.09 7,74 

12 გურიის წვრილი ჩაი 6,19 27,80 7,20 3,19 7,98 
 

 

ცხრილიდან ჩანს, რომ ქართულ ბაზარზე არსებული ჩაის ფიზიკურ ქიმიური მაჩვე-

ნებლებით ყველაზე საუკეთესოა სპეციალიზირებული ჩაი ,,აისი, ,,ოქროს კვირტი“ და შავი 
ჩაი ,,ექსტრა“, შესაბამისი მაჩვენებლებით ექსტრაქტული ნივთიერებები 36,4; 35,68 და 35,45; 
ფენოლური ნაერთების ჯამური რაოდენობა (ტანინი) – 12,53; 16,8; 14,6; ხნადი ნაცარი - 3,75; 

3,47 და 3,42. 
აგრეთვე, ჩაის ნიმუშები შეფასებული იქნა ტიტესტერულად ორგანოლეპტიკურ 

მაჩვენებლებზე, რომელიც მოცემულია ცხრილში 2. 
 

 

 

ქართულ ბაზარზე არსებული ზოგიერთი ქართული შავი ჩაის ორგანოლეპტიკური 
მაჩვენებლები 

ცხრილი 2 

N 

 

ნიმუშის 
დასახელება 

ორგანოლეპტიკური მაჩვენებლები ქულებში 

გარეგანი სახე 
ნაყენის 
ფერი 

ნაყენის 
გემო 

ნაყენის 
არომატი 

გამონახარ
ში 

ფოთოლი 

საშუ-

ალო 
შეწო-

ნილი 

1 
ჩაი 
,,გურიელი“ 

ერთგვაროვანი 
კარგად 

მოგრეხილი 

3,0 

საშუალო 

 

3,75 

სუსტი 
სასიამოვ-

ნო 

3,75 

არომატუ-

ლი 

 

3,75 

ერთგვარო
ვანი 

მოყავის-

ფრო 

3,25 

3,5 

2 

,,მარტვილი
“-ს მაისის 
ჩაი 

ერთგვაროვანი 

კარგად 
მოგრეხილი  3,75 

 

საშუალოზე 
მაღალი 

4,0 

 

სასიამოვ-

ნო 

4,0 

კარგი 
არომატუ-

ლი 

4,0 

ერთგვ.-
ყავისფერი 

4.0 

3,95 

3 
ტყიბულის 
ჩაი 

ერთგვაროვ 
კარგად 

მოგრეხილ 

4,25 

საშუალოზე 
მაღალი 

5,25 

მწკლარტე, 

შემკრავი 

5,25 

კარგი 
არომატუ-

ლი 

5,0 

ერთგვარ. 
მოყავის-

ფრო 

4,75 

4,95 



 

 

4 

სპეციალიზ
ირებული 
ჩაი ,,აისი“ 

შავი ფერის, 
ერთგვაროვანი 

4,25 

საშუალოზე 
მაღალი 

5,25 

მწკლარტე, 
შემკრავი 

5,25 

კარგი, 
არომატუ-

ლი 

5,0 

ერთგვარო
ვანი, 

ტიფსებით, 
მომწვანო 
ელფერით 

5,5 

4,95 

5 
ბუეთის 
პრემიუმ ჩაი 

ერთგვაროვ 
კარგად 

მოგრეხილ 

4,25 

საშუალოზე 
მაღალი 

5,25 

მწკლარტე, 

შემკრავი 

5,25 

კარგი 
არომატუ-

ლი 

5,0 

ერთგვარ. 
მოყავის-

ფრო 

4,75 

5.0 

6 
,,ოქროს 
კვირტი“ 

შავი ფერის, 
ერთგვაროვანი 

4,5 

საშუალოზე 
მაღალი 

5,25 

ძლიერ 
მწკლარტე, 
სასიამოვ-

ნო 

5,5 

ყვავილო-

ვანი, კარგი 
არომატუ-

ლი 

5,25 

სპილენძის
ფერი, 

სრულად 
სწორი 

5,25 

5,2 

7 
შავი ჩაი 
,,ექსტრა“ 

შავი ფერის, 
ერთგვაროვანი 

4,25 

საშუალოზე 
მაღალი 

5,25 

მწკლარტე, 
შემკრავი 

5,25 

კარგი, 
არომატუ-

ლი 

5,0 

ერთგვარო
ვანი, 

ტიფსებით, 
მომწვანო 
ელფერით 

5,5 

4,95 

8 

მარტვილის 
,,სადადიანო
’ 

მუქი ყავისფერი, 
ერთგვაროვანი 

4,0 

მაგარი 

5,0 

მწკლარტე, 
რბილი 

5,0 

კარგი, 
არომატუ-

ლი 

5,0 

არაერთგვა
როვანი 

ყავისფერი 

5,0 

4,9 

9 ოფურჩხეთი
ს ნ/ფ 

წითელი 
ღეროებით, 

3,25 

საშუალო 

4,0 

სუსტი 
სასიამოვ-

ნო 

3,75 

არომატუ-

ლი 

4,0 

მოყავისფრ
ო, 

არაერთგვა
როვანი 

3,75 

3,75 

10 ტყიბულის 
ნ/ფ 

წითელი 
ღეროებით, 

3,25 

საშუალო 

4,0 

სუსტი 
სასიამოვ-

ნო 

3,75 

არომატუ-

ლი 

4,0 

მოყავისფრ
ო, 

არაერთგვა
როვანი 

3,75 

3,75 



 

 

11 ხონის 
წვრილი ჩაი 

რიგიანი, კარგად 
დახარისხებული

, 3,25 

საშუალოზე 
მაღალი 

4,0 

სუსტი 
სასიამოვ-

ნო 

3,25 

არაერთგვა-

როვანი 

3,75 

ერთგვარო
ვანი 

3,25 

3,5 

12 გურიის 
წვრილი ჩაი 

საშუალო, 
საკმაოდ კარგი, 

3,0 

საშუალო 
მაღალი 

4,0 

სუსტი 
სასიამოვ-

ნო 

3,25 

არაერთგვა-

როვანი 

3,75 

ერთგვარო
ვანი 

3 

3,4 

 

ცხრილი 2-დან ჩანს, რომ ორგანოლეპტიკური მაჩვენებლების მიხედვით საუკეთესოა ,,ოქ-

როს კვირტი“ და ბუეთის პრემიუმ ჩაი, (საშუალო შეწონილი ქულა - 5,2 და 5,0) რომელიც 
საფაბრიკო ასორტიმენტის მიხედვით მიეკუთვნება ,,თაიგულს“. მათ გააჩნიათ კარგი ყვა-

ვილოვანი არომატი, მწკლარტე, შემკრავი გემო და საშუალოზე მაღალი სპილენძისფერი 
ნაყენი. 
ამრიგად, ქართულ ბაზარზე არსებული ზოგიერთი ადგილობრივი ჩაის ფიზიკურ - ქიმი-

ური და ორგანოლეპტიკური მაჩვენებლების გამოკვლევით დადგინდა, რომ ყველაზე სა-

უკეთესოა ,,ოქროს კვირტი“ და ბუეთის პრემიუმ ჩაი, ხოლო მოცემული მაჩვენებლებით 

უმაღლეს ხარისხს განეკუთვნება სპეციალიზირებული ჩაი ,,აისი“, შავი ჩაი ,,ექსტრა“ და 
ტყიბულის ჩაი; დანარჩენები კი მიეკუთვნებიან პირველ და მეორე ხარისხს. 
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1. მაყვალა ფრუიძე - ,,ფენოლური ნაერთების როლი შავი ჩაის ხარისხის ჩამოყალიბებაში“- 

მონოგრაფია. აწსუ, ქუთაისი, ISBN 978-9941-408-34-2. 2024 წ. 180გვ. 
2. შორენა ჩაკვეტაძე - ,,სხვადასხვა სახის ჩაის პროდუქტების მიღება ტრადიციული და 
არატრადიციული ნედლეულის გამოყენებით“, მონოგრაფია, აწსუ, ქუთაისი, 2019წ, 255 გვ. 
3. ფრუიძე მ., ბენდელიანი ე - ,,ფენოლური ნაერთების ფრაქციების გავლენა ჩაის პროდუ-

ქციის ხარისხზე და შენახვისადმი მდგრადობაზე“, საქართველოს მეცნიერებათა აკადემიის 
შრომები, ,,მოამბე“ №20, თბილისი, 2007წ. 362-364. 

4. მაყვალა ფრუიძე, ეკატერინე ბენდელიანი, შორენა ჩაკვეტაძე - თეაფლავინების და თეა-

რუბიგინების როლი ჩაის ხარისხის ჩამოყალიბებაში. პერიოდული სამეცნიერო ჟურნალი 
აგრო NEVS”,N11, ქუთაისი, 2024გვ.132-140. 

5. Obanda, M., Owuor, P. O., & Mangoka, R. (2001). Changes in the chemical and sensory quality 

parameters of black tea due to variations of fermentation time and temperature. Food Chemistry, 75(4), 

395-404. 

6. Yamanishi, T., & Kobayashi, A. (1999). Progress in tea aroma chemistry. In R. Teranishi, F. I. 

Wick, & I Hornstein (Eds.), Flavor chemistry: 30 years of progress (pp. 135-145). New York, USA: 

Springer. 

7. Liang, Y., Lu, J., Zhang, L., Wu, S., & Wu, Y. (2003). Estimation of black tea quality by analysis of 

chemical composition and colour difference of tea infusions. Food Chemistry, 80(2), 283-290. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Research on the quality indicators of some local teas  

available on the Georgian market 

 

Makvala Pruidze 

Candidate of Technical Sciences, Academic Doctor of Technology, Professor, Akaki Tsereteli 

State University, Kutaisi, Georgia. 

Shorena Chakvetadze 

Doctor of Agricultural Sciences in Food Technologies, Assistant Professor, Akaki Tsereteli 

State University, Kutaisi, Georgia. 

Ekaterine Bendeliani 

Candidate of Biological Sciences, Academic Doctor of Technology, Associate Professor, 

Akaki Tsereteli State University, Kutaisi, Georgia. 

 

The paper discusses the study of finished tea products made from raw materials taken from different re-

gions of Georgia. The physical, chemical and organoleptic indicators of tea products made by entrepreneurs from 

the Samegrelo, Guria and Imereti zones were studied. The moisture content of finished tea, the total amount of 

phenolic compounds, Total amount of ash, extractive substances and organoleptic indicators (tea color, aroma, 

brewed leaf and external appearance) were determined. 
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The growth of world production and consumption of tea is due, among other things, to the chemical 

composition and properties of tea. Tea is a physiologically and biologically active product that enhances 

vital processes in the human body. Tea has a rich chemical composition, such as alkaloids - 3-5%, 

phenolic compounds - 25-30%, vitamins, essential oils, mineral substances, amino acids, carbohydrates, 

protein substances, etc. 

Of these substances, the most important are phenolic compounds, alkaloids, vitamins and essential oils. 

The alkaloids present in tea - caffeine, theophylline and theobromine - are physiologically active sub-

stances that do not have color and taste, therefore they cannot affect the taste characteristics of tea. 

Phenolic compounds (tannin) are the main substance, the amount and depth of transformation of which 

completely depend on the type of tea, color, taste and partly aroma [1; 2; 3]. 

Tea is the most widely consumed beverage in the world. It is a freshly brewed hot water infusion of the 

processed leaves and buds of Camellia sinensis. The drink is characterized by stimulating physiological 

effects, which are caused by the caffeine it contains, as well as a rather complex, generally pleasant 

taste and aroma. 

Among the tea varieties, one of the most popular is black tea. In this case, the plant material is 

processed using a technology that involves biochemical changes and high-grade oxidation of catechins 

to theaflavins and thearubigins [4]. The resulting theaflavins and thearubigins are responsible for the 

main characteristics of black tea infusions, but the quality of black tea is significantly influenced by 

various aromatic active compounds, the content of which can vary depending on the variety, season and 

processing technology [5,6,7]. 

We have examined the quality indicators of several types of Georgian tea, their chemical composition 

and organoleptic indicators. For this purpose, TKIBULI leaf tea, BUETI premium tea, tea "GURIELI", 

"MARTVILI" May tea, specialized tea “AISI”, OPURCHKHETI semi-finished product, KHXONI fine 

tea, GURIA fine tea, TKIBULI semi-finished product were examined. 

In the selected samples, moisture was determined by drying to constant weight, extractive substances by 

the VORONTSOV method, the total amount of phenolic compounds (tannin) by the potassium 



 

 

permanganate titration method (coefficient 5.82) and the total amount of ash by the muffle furnace 

ashing method. The results are given in Table 1. 

The table shows that the best teas on the Georgian market in terms of physical and chemical indicators 

are specialized teas “AISI”, “OKROS KVIRTI” and black tea “Extra”, with the corresponding 
indicators of extractive substances 36.4; 35.68 and 35.45; total amount of phenolic compounds (tannin) 

– 12.53; 16.8; 14.6; ash content - 3.75; 3.47 and 3.42. 

Also, tea samples were evaluated by taste testing for organoleptic indicators, which are given in Table 

2. 

Table 2 shows that according to organoleptic indicators, the best are “Golden Bud” and BUETI 
Premium Tea (average weighted score - 5.2 and 5.0), which according to the factory assortment belong 

to “TAIGULI”. They have a good floral aroma, astringent, astringent taste and an above-average 

copper-colored tint. Thus, the study of the physical - chemical and organoleptic indicators of some local 

teas available on the Georgian market revealed that “Golden Bud” and BUETI Premium Tea are the 
best, while the highest quality according to these indicators is attributed to specialized tea “AISI”, black 
tea “Extra” and TKIBULI Tea; the rest belong to the first and second grades. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

ავტორთა საყურადღებოდ 

 

ჟურნალი “აგროNews” არის საერთაშორისო სტანდარტის ნომრის მქონე (ISSN 2346-8467) რეცენ-

ზირებადი და რეფერირებადი სერიული გამოცემაა, რომელიც ბეჭდავს მნიშვნელოვან გამოკვლევათა 

შედეგებს აგრარულ, ჰუმანიტარულ, ეკონომიკურ, ქიმიურ, საინჟინრო, ტექნოლოგიურ, ბიოლოგიურ 

და მომსახურების სფეროს მეცნიერებათა დარგებში. ჟურნალი გამოიცემა წელიწადში ერთჯერ. ჟურ-

ნალში დაბეჭდილი სტატიები წარმოადგენს საერთაშორისო დონის ნაშრომებს.  

ჟურნალის დანიშნულებაა მეცნიერების განვითარების ხელშეწყობა, მეცნიერებათა და სპეცია-

ლისტთა მიერ მოპოვებული ახალი მიღწევების, გამოკვლევათა მასალებისა და შედეგების ოპერატი-

ული გამოქვეყნება. 

სტატიები გამოსაქვეყნებლად მიიღება ქართულ, რუსულ ან ინგლისურ ენებზე (ავტორის სურ-

ვილისამებრ, ქვეყნდება ორიგინალის ენაზე), სტატიის ავტორთა რაოდენობა ხუთს არ უნდა აღემატე-

ბოდეს. 

სამეცნიერო სტატიების გაფორმება უნდა მოხდეს შემდეგი წესის მიხედვით: 

➢ სტატიის მოცულობა არ უნდა იყოს 3 გვერდზე ნაკლები და 10 გვერდზე მეტი (A4 ფორმატის ქა-

ღალდის 1,15 ინტერვალით ნაბეჭდი, მინდვრები ზევით 3 სმ, ქვევით – 2,5 სმ, მარცხნივ – 2,5 სმ, 

მარჯვნივ - 2 სმ, აბზაცი – 1 სმ, გადატანებისა და გვერდების ნუმერაციის გარეშე) ნახაზების, გრა-

ფიკების, ცხრილების, რეზიუმეების და ლიტერატურის ჩამონათვალის ჩათვლით; 

➢ სტატია შესრულებული უნდა იყოს ტექსტურ რედაქტორ Word-ში; 

➢ ქართული ტექსტისათვის გამოყენებული უნდა იქნეს შრიფტი – Sylfaen, 11 pt; 

➢ ინგლისური და რუსული ტექსტისათვის შრიფტი – Times New Roman, 11 pt; 

➢ სტატიის სათაური 14 pt; Bold; 

➢ მარცხნივ სტრიქონის გამოტოვებით – ავტორ(ებ)ის სახელი და გვარი 12 pt; Bold; 

➢ მარცხნივ ქვედა სტრიქონზე - სამეცნიერო ხარისხი, წოდება, სამუშაო ადგილი, ქალაქი, ქვეყანა; 12 

pt;  

➢ ორი სტრიქონის გამოტოვებით - სტატიის ანოტაცია 10 pt; ინტერვალით 1,0 და დახრილი შრიფ-

ტით ნაბეჭდი (არაუმეტეს 500 ნაბეჭდი ნიშნისა, არაუმცირეს 200 ნაბეჭდი ნიშნისა); 

➢ სტრიქონის გამოტოვებით - საკვანძო სიტყვები (არაუმცირეს 4 სიტყვისა, ქართულად და უცხო 
ენაზე); 

➢ სტრიქონის გამოტოვებით – სტატიის შინაარსი; 

➢ ორი სტრიქონის გამოტოვებით – გამოყენებული ლიტერატურის ჩამონათვალი; (ავტორ(ებ)ის გვა-

რი ინიციალებით - ნაშრომის სათაური - “გამომცემლობა”; ქალაქი; წელი; გვერდების რაოდენობა; 

ილუსტრაცია); 

➢ სტრიქონის გამოტოვებით – რეზიუმე (Abstract) ინგლისურ ენაზე, რომელიც უნდა შეადგენდეს 

სტატიის ნახევარს ქართულ და რუსულ ენოვანი ტექსტებისათვის (სტატიის სათაური 14 pt; Bold 

ავტორ(ებ)ის სახელი და გვარი 12 pt; Bold; სამეცნიერო ხარისხი, წოდება, სამუშაო ადგილი, ქალა-

ქი, ქვეყანა; 12 pt; ტექსტის შრიფტი 11 pt;); 

➢ სტატიაში ნახაზები და საილუსტრაციო მასალები ჩასმული უნდა იყოს JPEG ან BMP ფორმატით; 

➢ მათემატიკური ფორმულები აკრებილი უნდა იყოს რედაქტორ Equation-ის გამოყენებით; 

➢ ავტორ(ებ)ი პასუხს აგებს სტატიის შინაარსსა და ხარისხზე. 

➢ ერთი ავტორის მიერ წარმოდგენილი სტატიების რაოდენობა არა უმეტეს 3-ისა; 

➢ რეცენზირება მოხდება რედკოლეგიის მიერ და გამოქვეყნდება მათივე გადაწყვეტილებით. 

გამოსაქვეყნებელი სტატია რედაქციაში წარმოდგენილი უნდა იყოს ელექტრონული (ნებისმიერ 

მატარებელზე) სახით.  

ჟურნალის ბეჭდვა ხორციელდება ავტორთა ხარჯებით. 

სტატიის ერთი გვერდის ღირებულება შეადგენს 7 ლარს. ამ საფასურში შედის ჟურნალის ერთი ეგ-

ზემპლიარი. 
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Requirements ! 

 

 

 Journal “agroNews” is an international (ISSN2346-8467) refereed, peer-reviewed periodical publication. 

Outcomes of recent researches are published in the journal. Fields: Agriculture, Humanities, Economics, Che-

mistry, Technology, Engineering, Biology and Consumers Services. It is published once a year. Articles published 

in the journal are internationally recognized. The journal aims at contributing the development of science and pro-

moting scientists of different fields by immediate publication of their researches and recent findings.  

 Articles will be submitted either in Georgian, Russian or in English (if desired, article can be published in 

original language), summaries must be in two languages (Russian, English). Number of authors is limited to five.  

 

Length and Substance:  

- Number of pages ranges between 3 and 10. (A4 ; 1,0 -spacing, fields: up 3 cm, down _ 2,5 cm, left_ 2,5 cm, 

right - 2 cm, paragraph _ 1 cm, without numbering pages) Please supply the files with figures, tables, sum-

mary, bibliography and the body of article in Word format.  

- Georgian version – Sylfaen, 11 pt; 

- English and Russian versions – Times New Roman, 11 pt; 

- Title 14 pt; 

- After one line – Author (s) full name (s) 12pt ; 

- After one line - Degree and place of work 12 pt; 

- After two lines - Annotation 10 pt; (Number of words limited to 500); 

- After one line – Body of the article; 

- After one line – Bibliography at the end of the article; (author (s) surname (s) with initials – title - “publis-

her”; city; year; number of pages); 

-  After one line – Abstract are required to be in English, 50 % of Georgian or Russian articles. (title of the 

article 14 pt; Bold; author’s (s') name and surname 12 pt; Bold; academic degree, title, affiliation, city, 

country 12 pt; font 11 pt;);  

- It is recommended that you use JPEG or MBP formats to insert tables, figures. 

- For mathematical formulas use Equation; 

- Author (s) is responsible for the quality of the article.  

- One author can submit no more than 3articles; 
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К вниманию авторов. 
 

      Журнал «АгроNews» это серийное издательство, который стандартный номер (ISSN2346-8467) 

рецензирное и реферирное издательство. Этот журнал печатает результаты исследовании по аграрным, 
химическим, инженерным и технологическим научным отраслям. Этот журнал издаётся один раз в год. 
Статьи представленные в журнале представляют – труды международного уровня. Цель журнала – 

способствовать развитию науки, оперативное издательство достижении специалистов, а так же материалы 
и результаты исследований. Статьи принимаются на грузинском, английсском, русском языках (по 
усмотрению автора статьи печатаются на оригинальном языке) Количество авторов не должно превишать 
пяти человек. 
    Требования к оформлению научных статей: 

 * Объюм статьи не должно быть меньше 3 страниц и не больше 10 страниц (на бумаге А4 формата, где с 
интервалом 1,15 поле с верху 3см. снизу 2,5 см., слева 2,5см. справа 2см. абзац 1 см. без нумерации 
страниниц и переносов) с учётом чертежей, таблиц, резюме и литературы. 
*Статья должна быть выполнена текстовым редактором Word. 

*Для грузинского текста должно быть использован шрифт - Sylfaen ,11pt. 

*Для английсского и русского текста шрифт - Times New Roman ,11 pt. 

* название статьи, 14pt. Bold. 

*С пропуском одной строки – имя и фамилия автора (авторов). Bold. 

*С пропуском одной строки научные качества и место работы 12pt.  

*С пропуском двух строк – анатомия статьи 10pt ( не больше 500 печатных знаков) 
* Спропуском одной строки-содержание статьи. 
*С пропуском одной строки – список использованной литературы, фамилия авторов, названия  труда ( 

издательство, город, год, число страниц, иллюстрации). 
*С пропуском одной строки, Резюме (Abstract) на английском языке,что должно состовлять половину 

статьи представленной на грузинском и русском языках (название статьи 14 pt Bold; имя и фамилия 
автора(ов) 12 pt Bold; научная степень, звание, место работы, город, страна 12 pt, щрифт текста 12 pt); 

*Для чертежей и иллюстраций в статье должен быть использован JPEG или ВМР – формат. 
*Математические формулы должны быть использованы Equation редактором. 
*Автор ответственен за содержаниеи качество статьи. 
*Одним автором должно быть представлено не более 3 статьи. 
*Статья для публикации должна быть представлена на бумаге (один экземпляр) и в любом электронном 

виде. 
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